KULINARIK

- Bier Ahoi!

EIN BERUHMTER FLUSS, EINE KAISERIN UND JEDE MENGE BIER — was sich nach einer
vielversprechenden ésterreichischen Mischung liest, ist auch eine solche. Allerdings mit in-
ternationalem Einschlag. Unter einen Hut gebracht, beim Bierkulinarium der Donau Tou-
ristik, bei dem die Passagiere nicht nur mit kulinarischen Késtlichkeiten, sondern auch und
vor allem mit feinsten Bieren verwohnt werden. Frei nach dem Motto ,, All you can drink®...

eine Geringere als die MS
Kaiserin Elisabeth dient der
Donau Touristik fiir das Bier-
kulinarium. Seit geraumer Zeit
fithrt der Veranstalter diesen
Ausflug fiir Bierfans in Linz durch und
nun konnen Giste diese kleine, beson-
dere Reise auch in Wien unternehmen.
Aber lassen Sie uns an Bord gehen und
der besonderen Schifffahrt fiir Liebhaber
edlen Gebrius beiwohnen.
Es kommt Bewegung in die rund
150 Giiste, aber noch ist dafiir nicht das
Bier verantwortlich, sondern der leich-
te Wellengang, der beim Ablegen des
Donauschiffes entsteht. August Eckert,
ehemaliger Qualititschef der Brau Uni-
on und auf der MS Elisabeth der Kapitin
der Biere, begriifit seine Giiste und bietet
diesen mit einem Diavortrag einen Ein-
blick in die Entstehung des beliebten Ge-
trinks. Lange dauern sie nicht, die fach-
kundigen Ausfithrungen, aber immerhin
wird damit der Unterschied zwischen un-
ter- und obergirigem Bier erklirt. Wem
sich die Geheimnisse seines Lieblingsge-

trinks am Ende noch nicht erschlossen
haben, der kann den Fachmann spiter
noch ausfiihrlich befragen, denn August
Eckert steht den trinklustigen Passagie-
ren den gesamten Abend zur Verfliigung.

Endlich geht es wirklich los, denn
das erste Bier ist im Anmarsch. Einge-
liutet wird der siiffige Abend mit einem
leichten Bier aus Holland, dem Heineken
Light. Anschlieflend geht’s zum Vorspei-
senbuffet, wo allerlei Kostlichkeiten da-
rauf warten, die erste der so notwendigen
Unterlagen zu bilden: Lachs, gerducherte
Forellen, Beinschinken, Pasteten, Roast-
beef, alles was das Herz begehrt...

Und schon kommt das nichste
fliissige Highlight. Das Jahrgangspils
von Reininghaus wird in der Flasche
serviert. Gliser gibt’s nur auf Wunsch
fiir all jene, die das Biertrinken aus der
Flasche als absolutes No-go empfinden.
Nicht so August Eckert, der erklirt:
~Manche Biere sollte man einfach aus
der Flasche trinken, weil die Kohlensdure
so besser zur Geltung kommt. Vor allem
Pilsbiere trinkt man einfach aus der Fla-

sche. Der Grofiteil der 150 Giste hilt
sich an die Empfehlung des Meisters
und fiihrt die Flasche an die durstigen
Lippen. Na dann: Prost, Mahlzeit, weil
nun auch schon die Hauptspeise serviert
wird, und zwar mit dem nichsten Bier.
Zwiebelrostbraten mit Serviettenknodel
oder Spinatknédel mit Tomatensauce —
je nach Belieben. Dazu reicht man das
international mehrfach ausgezeichnete
Schwechater Zwickl, und zwar im Tul-
penglas, womit auch wieder der Etikette
Gentige getan ist.,

Wihrend die Giste primir mit Es-
sen und Trinken beschiftigt sind, wird
die MS Kaiserin Elisabeth zielsicher
nach Tulln gesteuert. Dort ist nimlich
ein Landgang vorgesehen. Also fir all
jene, die noch gehen mochten. Empfan-
gen wird die Gisteschar mit Blasmusik
und cinem Zipfer Urtyp, das bereits auf
Tischen auf seine Geniefler lauert. Ein
bisschen die Fiifle vertreten, mit anderen
Passagieren oder mit dem Kapitin der
Biere plaudern und schon geht es nach
20 Minuten wieder zurtick.
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August Eckert sorgt fiir die Weiterbildung der Trinkfreudigen.

Die ganz Tapferen eilen gleich zum
Kisebuffet, das zwischenzeitlich liebevoll
hergerichtet wurde, andere schnaufen be-
reits tief durch und opfern die duftenden
Késtlichkeiten lieber dem nichsten Bier.
Eine ziinftige Schneiders Weifle aus Ba-
yern — standesgemidfl im Halbliterglas.
Die MS Kaiserin Elisabeth steuert ge-
radewegs auf Wien. Wenngleich noch
genug Zeit bleibt, um auch das Dessert
unterzubringen, siecht es mit dem Platz
nicht mehr ganz so gut aus. Wer sich die
Giinge aber gut eingeteilt und nicht zu
viel der Késtlichkeiten genascht hat, kann
sich am Biffet mit Apfel-, oder Topfen-

strudel, diversen Cremen, Linzer- oder
der unvergleichlichen Mohntorte einde-
cken. Einen krénenden und stifien Ab-
schluss gibt’s natiirlich auch in flissiger
Form, und zwar mit dem Gésser Dun-
kel, das hervorragend zu den Siufispeisen
passt.

Ziemlich gesittigt und dank der
hervorragenden Unterlage kaum betrun-
ken, finden sich die Giste am Ende einer
auflergewohnlichen Erlebnis-Schiffs-
fahrt. All jene, die Lust auf mehr haben
oder so einen Kurztrip mal in Angriff
nehmen mochten: Drei Termine gibt es

noch in diesem Herbst. Die MS Kaise-

rin Elisabeth liuft am 27.10.,31.10. und am
5.11.zu den nichsten Bierkulinarien aus (In-
fos: www.donaureisen.at). Mit an Bord na-
tiirlich auch wieder August Eckert und jede
Menge Bier. Na dann: Prost, Mahlzeit! |

FIGLMULLERS SIND DIE BIER-
WIRTE DES JAHRES.

Hansi und Thomas Figlmdiller diirfen sich ab
sofort stolz ,Bierwirte des Jahres" nennen.
Ein unabhéngiges Expertenteam von ,Wo isst
Osterreich?" war im ganzen Land unterwegs
und nahm die Zapf- und Glaskultur, das
Service und das kulinarische Know-how rund
ums Bier genauso in Augenschein wie das
.bierige" Speisenangebot unter die Lupe.
Die Betreiber des ,figls* in Wien haben
sich diese bereits traditionelle Auszeich-
nung also wirklich verdient. ,Wenn ein
Wirt nicht nur Bier ausschenkt, sondern
auch Biergerichte anbietet und sich um die
Pflege der Bierkultur bemiiht, dann muss
er den Titel Bierwirt bekommen*, ist ,Wo
isst Osterreich?“-Herausgeber Klaus Egle
Uiberzeugt.

Die Liebe zum Bier kommt bei den Figl-
miullers ja auch nicht von ungefahr. Bereits
1918 besal ein Figlmiller'scher Ur-Ur-Ur-
Ahn ein Brauhaus im Waldviertel. Zudem be-
sticht das figls besonders durch die gekonnte
Verbindung zwischen Tradition und Moderne.
Auf der Karte findet man verschiedene Bier-
gerichte: Von Brezel mit Krauter-, Bier- und
Kirbiskernaufstrich bis zu frischem Hausbrot
mit wiirzigem Bieraufstrich tGberbacken
sowie Schweinsbraten mit Zwickelkraut,
Serviettenknodel und Bierkimmelsaft. Als
feinste Kostlichkeiten zu einem feinen Bier...




